
 

 

The validity of this certificate is subject to annual surveillances. Check our website:www.certis.com.al  
La validità del presente certificato è subordinata a sorveglianza annuale. Controlla il nostro sito web. www.certis.com.al 
Per informazioni puntuali ed aggiornate circa eventuali variazioni intervenute nello stato della certificazione di cui al presente certificato,  
si prega di contattare al seguente indirizzo:  verificacertificati@esqcert.com 

 

 

 

 

 

CERTIS certifies that the company: 
CERTIS certifica che l’organizzazione:  

 

F. DIVELLA S.P.A. 
LARGO DOMENICO DIVELLA, 01 – 70018 RUTIGLIANO (BA) – ITALY 
VIA IMBRIANI, 01 – 70016 NOICATTARI (BA) – ITALY 
VIA Z.I. DI VIA ADELFIA, SN – 70018 RUTIGLIANO (BA) - ITALY 

 

Implements management system that conforms to the requirements of the standard  
Implementa un sistema di gestione secondo lo standard  
 

ISO 45001:2018 
 
for the following scope: 

per il seguente scopo di certificazione: 
 
STOCCAGGIO E MOLITURA DI GRANI DURI E TENERI. PRODUZIONE DI FARINA. PRODUZIONE DI SEMOLE. PROGETTAZIONE, SVILUPPO E PRODUZIONE DI 
PASTA SECCA DI SEMOLA, DI SEMOLATO, ALL’UOVO E ARRICCHITA DI VERDURE DISIDRATATE. PRODUZIONE DI PASTA DI SEMOLE DI GRANO DURO 
TRAMITE LE FASI DI IMPASTO, TRAFILAZIONE, ESSICCAZIONE E CONFEZIONAMENTO. PRODUZIONE DI SEMOLA DI GRANO DURO, SEMOLA DI GRANO 
DURO RIMACINATA, SEMOLATO, FARINA DI GRANO TENERO E SOTTOPRODOTTI DELLA MACINAZIONE. PROGETTAZIONE, SVILUPPO E PRODUZIONE DI 
PASTA FRESCA DI SEMOLA DI GRANO DURO, DI SEMOLA INTEGRALE E DI PASTA FRESCA ALL’UOVO ATTRAVERSO LE FASI DI IMPASTO, FORMATURA, 
PASTORIZZAZIONE E CONFEZIONAMENTO. PROGETTAZIONE, SVILUPPO E PRODUZIONE DI BISCOTTI ATTRAVERSO LE FASI DI MISCELAZIONE, IMPASTO, 
FORMATURA, COTTURA E CONFEZIONAMENTO. COMMERCIALIZZAZIONE DI PRODOTTI ALIMENTARI. (EA 03-29) 
 
STORAGE AND MILLING OF HARD AND SOFT GRAINS. PRODUCTION OF FLOUR. SEMOLINA PRODUCTION. DESIGN, DEVELOPMENT AND 

PRODUCTION OF SEMOLINA, EGG AND DRIED VEGETABLE ENRICHED PASTA. PRODUCTION OF DURUM WHEAT SEMOLINA PASTA THROUGH THE 

STAGES OF KNEADING, DRAWING, DRYING AND PACKAGING. PRODUCTION OF DURUM WHEAT SEMOLINA, REMILLED DURUM WHEAT 

SEMOLINA, SEMOLINA, WHEAT FLOUR AND MILLING BY-PRODUCTS. DESIGN, DEVELOPMENT, AND PRODUCTION OF FRESH DURUM WHEAT 

SEMOLINA PASTA, WHOLE WHEAT SEMOLINA PASTA, AND FRESH EGG PASTA THROUGH THE STAGES OF MIXING, FORMING, PASTEURIZATION, 

AND PACKAGING. DESIGN, DEVELOPMENT, AND PRODUCTION OF COOKIES THROUGH THE STAGES OF MIXING, KNEADING, FORMING, BAKING, 

AND PACKAGING. MARKETING OF FOOD PRODUCTS. 

 

Certificate Number (Numero Certificato): 0308S2023 

 
Issue Date (Data di Emissione): 13/10/2020 
Current Certification Date (Emissione Corrente): 10/11/2023 
This Certificate is valid till (Data Scadenza Certificato): 10/11/2026 
 

  FOR THE CERTIFICATION BODY: _____________________ 
                                                                                                                RALF KASHAR 

 
 
 
CERTIS is accredited by DPA, signatory to IAF MLA and EA MLA in the field of accreditation of bodies certifying management systems. CERTIS SH.P.K. “ Rruga Adem Jashari, Pall. 
537, Tirana” – website: www.certis.com.al 
CERTIS è accreditato da DPA, firmatario del IAF MLA ed EA MLA per l’accreditamento degli organismi di certificazione dei sistemi di gestione.  
La validità del presente certificato è subordinata alla sorveglianza periodica ed al riesame completo del Sistema di gestione triennale.  
The validity of this certificate is depending from the periodic surveillance audit and the complete review every 
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